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Los precios se indican en pesos mexicanos incluyen el 16% de
IVA. Se aceptan pagos en efectivo y con tarjeta Visa, Mastercard
y American Express, sin comision por pago con tarjeta.

La propina no es obligatoria, es voluntaria.

Los gramajes son pesados en crudo y pueden variar de acuerdo
al término de coccién.

Consumir carnes, aves, pescados, mariscos o huevos crudos o
sin estar completamente cocidos puede representar un riesgo
para la salud. Al ordenar estos productos, el cliente asume la
responsabilidad por cualquier riesgo asociado.




ENTRADAS

Edamames naturales
Al vapor con sal de Colima — 150

Edamames fuego
Sriracha, ajo y aceite de ajonjoli — 180

Ensalada de cangrejo [110 gr]
Mayo, chipotle, queso crema y ajonjoli — 240

Sushi cake de callo de hacha, cangrejo

y aguacate

Aguacate en laminas, zanahoria rallada y ensalada
de callo — 220

Oniguirazu de paté de marlin - 140

Oniguirazu de tofu empanizado y pork belly
agridulce - 1g0

Harumaki de carnitas michoacanas [2 pz]
Acompanado con salsa agridulce — 230

Harumaki vegetariano [2 pz]
Acompafiado con salsa agridulce — 220

Harumaki de hoja de arroz rellenos
de cangrejo [2 pz]
Con jamaica y topping de tampico — 230

Jalapeiio tuneado [2 pz]
Con quesillo, queso crema, tocino, cebolla, mayonesa
chipotle — 120

ARROCES

Donburi culichi especial [250 gr]
Carne asada, queso crema, aguacate y kanikama — 28e

Donburi de atin [1e00 gr]
Arroz, atin, pepino, jengibre, ajonjoli y mayonesa
de wasabi — 270

Yakimeshi vegetariano - 17e

Yakimeshi especial [150 gr]
Rib eye, tampico, camarédn, queso y aguacate — 220

EXTRAS

Gohan
[150 gr] — 8o

Salsa de anguila spicy
[50 ml] — 8o

Aguacate
[40 gr] — 80
Tampico
[40 gr] — 90

Salsa de anguila
[56 ml] — 8o

JE LATIERRADEL SOL NAGENTEAATIER
ARRE NIGIRI ... ...

0-Toro — 180 Almeja chiluda - go

JELAGUACHIE

Kampachi de la Baja — 100 Alaskan King Crab — 180

Callo garra de tigre — 100 Salmon Ora-King — 100

Soft Shell Crab - 9o Rib-eye - 100
Salmon - go Kamatoru — 190
Chutoru — 120 Akame — 110

TEMAKI CULICHI .., ...

Temaki, atin, aguacate, queso crema y poro
frito - 120

Temaki, ensalada de callo, masago, limon eureka
y cebollin - 120

TEMPURA

Tempura veggie
Camote, cebolla cambray, platano macho, enoki, calabaza
criolla y crisantemo — 240

Tempura mixto [1e0 gr]
Camote, cebollas, camarodn, kanikama, zanahoria,
calabaza criolla y crisantemo — 310

Soft Shell Crab tempura [1e00 gr]
Jaiba suave de Tampico en tempura, crisantemo y salsa
Tampico de camardn al chipotle — 280

JE LATIERRADEL AGUACHLE ALATIERRA
TOSTADAS SAZONAS

Tostada de camaron [140 gr]
A la pimienta limon y ensaladita de camarodon con chile
gliero toreado — 230

La misma de atin [120 gr]
Tostada de atin aleta amarilla, aguacate, poro frito
y ponzu de chile amashito, mayo de chipotle — 280

SACHIMIS

Sachimi de atin aleta azul [100 gr] - 320

Sachimi de atin aleta azul y sandia [110 gr]
Salsa ponzu amashito y yuzu kosho — 320

Sachimi verde aguachilado de kampachi
de la Baja [150 gr] — 250

Sachimi aguachilado negro de picaia [140 gr] — 310
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PURD FRI0

Oaxaca-california roll [130 gr]
Salmon, pepino, queso crema, hoja santa, paté
de marlin, salsa de anguila y mayo chipotle — 170

Avocado roll [8e gr]

Queso crema, aguacate, platano macho en tempura,
con ceviche blanco de pesca del dia, zanahoria
y jicama — 180

Tuna roll [8o gr]
Pepino, queso crema, aguacate, atin spicy y cebollas
crispy — 260

Oruga roll [140 gr]
Tampico, ensalada de callo, aguacate, salsa
de anguila, mayonesa chipotle y masago — 180

L0S CLASICOS, TRADICIONALES
Y MUY ORTODONOS

Mozaiku maki [100 gr]
Otoro, akami, kiuri, takuan — 240

Akamidori maki [ge gr]
Pepino, aguacate, kampachi, yuzu kosho, sal Maldon
y hoja shiso — 220

Himitzu maki [70 gr]
Unagui tempura, kyuri, aguacate, salsa de anguila
y arare — 240

S1CHALINC) SANCHEZ VIR £5TE SUCHCOMERA.
PURQ CALOR (EMPANIZADOS)

Mar y Tierra [120 gr]
Carne asada, relleno de alambre de camardn, aguacate
pisado y frito de sal y 1imon - 190

Ta-kuchi [130 gr]
Carne asada, queso Oaxaca, tocino, carnitas y cebollita
cambray preparada - 230

Dorito Roll [120 gr]
Camarén empanizado en Doritos con queso crema, capeado
con mas Doritos y ensaladilla de camardon — 220

Veggie empanizado
Pepino, zanahoria, aguacate, alioli de ajo y ensalada
de algas frescas — 170

INSPIRACION MACIZA

Suchi speshial [1e00 gr]

Camaron relleno de queso crema y envuelto en tocino,
chile giliero y empanizado en Doritos con ensaladilla
de kanikama — 240

Chito roll [8o gr]
Langosta capeada, masago, cebollin, queso crema
y chipotle — 420

Yapa roll [120 gr]

Platano macho, queso crema con pork belly, ensaladilla
de zanahoria y jicama agridulce, tocino flameado

y cebolla caramelizada — 240



POSTRES

Amai gohan HWIHR

Arroz con leche infusionado vaina de vainilla

y naranja,acompafiado de naranja kumquat confitada
y avellana caramelizada - 210

Matcha roll %

Bizcocho de matcha, relleno de cheesecake frio
de matcha, acompafado de cereza negra, salsa
de matcha y arroz inflado - 190

Chokoréto FadlL— b

Pastel de chocolate deconstruido, con un toque
de ajonjoli caramelizado, acompafiado de helado
de caramelo y tahini - 240

*Puedes pedir versidn sin ajonjoli con helado
de vainilla.

Hanl N”—

Cremoso de 1imdén amarillo, cake de miel con jelly
de miel, helado de jengibre cremoso, crumble

de jengibre y jengibre cristalizado, terminado
con miel de matcha - 240

Appurupai 7y FINA

Tarta de manzanas caramelizadas con base de hojaldre

y crema montada de yuzu -190

Mochis &%
Mochis individuales de chocoavellana, coco, matcha
y taro - 6e

Helado A RXJ)—LA
Helado por bola: tahini-caramelo, jengibre cremoso,
vainilla, y shizo-1imén - 8e

*Recomendado para limpiar paladar

CAFE

Leche a eleccion: Leche entera, deslactosada, soya,
coco, avena y almendras

Cappuccino [240 ml] — 70
Latte [240 ml] — 8o

Espresso [30 ml] — 60
Espresso doble [60 ml] — ge
Macchiato [60 ml] — 8o

Flat white [240 ml] - 8o
Espresso cortado [6e ml] — 7o

Aquiles brew tonic [130 ml] — 120

TEABY FORTE ..o« - =

Earl grey Jasmin green
Chamonile citron Citrus mint

English breakfast Ginger lemon grass

Sencha Raspberry nectar

Aceptamos pagos en efectivo y con tarjetas de débito
y crédito: Mastercard, Visa y American Express

Consumir carnes, aves, pescados, mariscos o huevos crudos
o poco cocidos puede representar un riesgo para la salud.
Al ordenar estos productos, el cliente asume

la responsabilidad por cualquier riesgo asociado.



La técnica para fermentar el arroz en una bebida
alcoholica se desarrollé en la antigua China y llegd
a Japon junto con el cultivo del arroz hace unos 2,500
afios. Desde entonces, los japoneses han refinado
continuamente los métodos de produccidén para crear
una bebida verdaderamente Gnica llamada sake.

La tradicion de los maestros toji, desde Japon
pasando por Culiacan y Estados Unidos, es una
seleccion itinerante. Pregunta por Tlos sakes del
mes. FgMR! (jkan pail)



COCTELES DEAUTOR » .ccue

Suchi Tonic [180 ml]
Sake, agua tonica, hielos de sabores — 220

Sochu Martini [g9e ml]
Beefeater, Nami Jumai Sake, Salmuera de pepino — 220

Bacanora En Japon [120 ml]
Sake, Bacanora 1ee Pueblos, pepino Chartreuse
amarillo — 240

Sa-Che [180 ml]
Tepache de pifia, extracto de jengibre, miel, sake
y Bacanora — 240

Medori [8e ml]
Roku gin, Cordial de meldn, solucion citrica — 240

SOFT DRINKS

Coca Cola [355 ml] — 60

Coca Cola Zero [330 ml] — 60

Coca Cola Light [355 ml] — 60

Sprite [355 ml] — 6o

Sprite Zero [355 ml] — 60

Sidral Mundet [355 ml] — 6o

Agua tonica [355 ml] - 60

Ginger Ale [355 ml] — 6o

Casa de Agua natural o mineral [6ee ml] — 1e0
Casa de Agua natural o mineral [355 ml] — 6o
Perrier [355 ml] — 6o

Topochico [355 ml] — 6o

CERVEZA — BEER — BIRRA — CHELA — CARA

La cerveza es una de las bebidas mas antiguas de
la humanidad. Cuando los cereales se cultivaron por

primera vez para la alimentacidn, hace miles de afios,
se descubridé un subproducto afortunado.

Cuando estos sabrosos granos se mojaban, fermentaban.
Este proceso de fermentacion tenia la capacidad de
transformar el agua en una bebida muy apetecible y asi
se descubri6 la primera cerveza.

Pacifico — Lager [355 ml] — g0
Victoria - Viena [355 ml] — ge

Corona Extra — Pilsen [355 ml] — 90
Stella Artois Pilsen [355 ml] - ge
Caguamita Carta Blanca [3e0 ml] - g0

Extra: Vaso michelado - so
Vaso clamato - so

Hanami 93 Beer 3
Tijuana, Rice Lager [355 ml] — 150

Hércules Caballo Blanco
CDMX, Summer Ale [473 ml] — 180

Hércules Super Lupe
Querétaro, IPA [473 ml] — 180

Asahi Super Dry
Japdn, Pale Lager [330 ml] — 180

Tsingtao
China, Lager [334 ml] — 180

Sapporo Silver
Japdn, Lager [473 ml] — 220

Schofferhofer
Alemania, Weilssbier [500 ml] — 220

Bayreuther Bierbrauerei
Alemania, Helles Bavara [500 ml] — 220

Ponderosa Flamenca
CDMX, Ale Belga [355 ml] - 120

Ponderosa Mezquite
CDMX, Stout [355 ml] - 120

Colimita
Colima, Lager [355 ml] - 120

Shepherd, Double Stout
Inglaterra Stout Iglesa [500 ml] - 220

Suchilanga

Cerveza Pacifico, petroleo (mix de salsas),
clamato, brocheta de camardn y edamames,
escarcha de tajin [355 ml] - 140

Suchilato preparado
Clamato, petréoleo (mix de salsa), brocheta de carne
seca, escarcha de hume y tajin [355 ml] - 100




VINOS

La recomendacion de vinos en Suchi complementa 1la

que acompafien la sutileza de nuestro producto y que
al mismo tiempo sean divertidos como nuestro menda.

esencia atrevida y propone una paleta de vinos frescos,

BURBUJAS

Vinaltura, Blanc De Blancs
Valle de Colon, Querétaro, México “N”
Botella [750 ml] — 1750

La Gramona, La Cuveé Reserva Brut
Corpinnat, Espafa
Botella [750 ml] — 1800

Scarpetta, Prosecco Brut
Friuli, Italia
Copa [150 ml] — 240 | Botella [750 ml] — 1250

Ferrari, Fi Edition
Trento DOC, Italia
Botella [750 ml] — 2900

Contratto, Millesimato Pas Dosé
Alta Langa DOCG, Italia
Botella [750 ml] — 2750

Taittinger, Brut Reserv
Champagne AOC, Francia
Botella [750 ml] — 3800

Billecart Salmon, Brut Rose
Champagne AOC, Francia
Botella [750 ml] — 5200

VINO TINTO

Lomita, Cabernet S.
Valle de Guadalupe Bcs, México
Copa [150 ml] — 260 | Botella [750 ml] — 1050

Casa Madero Gran Reserva 3v, Red Blend
Parras Coahuila, México
Botella [750 ml] — 3250

Cepa 21, Hito, Tempranillo
Ribera del Duero DO, Espafa
Copa [150 ml] — 260 | Botella [750 ml] — 1070

Abbotts And Delaunay, Pinot Noir
Languedoc AOC, Francia
Copa [150 ml] — 320 | Botella [750 ml] — 1470

VINO ROSE

Viiedo 1881, Picis
Granache, San Luis Potosi, México
Copa [150 ml] — 170 | Botella [750 ml] — gee

Balthasar-"Ress Bio Rosé", Pinot Noir
Rheigaun, Alemania “N”
Botella [750 ml] — 1700

BLANCOS

Casa Quesada, Estoico, Chardonnay-
Viogner

Aguascalientes, México

Copa [150 ml] — 180 | Botella [750 ml] — 1300

Viiedo 1881, Picis, Chardonnay
San Luis Potosi, México
Copa [150 ml] — 240 | Botella [750 ml] — g7e

Monte Xanic, Viha Kristel, Sav. Blanc
Valle de Guadalupe Bcs, México
Botella [750 ml] — 1500

Chan De Rosas, Albarino
DO Rias Baixas, Espafa
Copa [150 ml] — 260 | Botella [750 ml] — 1050

L&J Verdejo-Sauvignon Blanc
DO Rueda, Espana
Copa [150 ml] — 240 | Botella [750 ml] — g7e

Som, Zilah Ranch, Riesling
Columbia Valley, Washington, USA
Botella [750 ml] — 1300

Schloss Maissau, Griiner-Veltliner
Weinvertel DAC, Austria “N”
Botella [750 ml] — 2100

Matua, Sav. Blanc
Marlborourgh, Nueva Zelanda
Copa [150 ml] — 280 | Botella [750 ml] — 1300



